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Daumen niederdriickt, dann setzen diese
beim Zurickschnellen die Vibrationsnadeln in
Schwingung, welche in ihrer Sekundérschwin-
gung die Lamellen leicht beriihren. Daraus er-
gibt sich ein summender Ton. Man kann den
Versuch machen, eine Nadel zu entfernen.
Wenn man jetzt die Lamelle anschliagt, gibt
sie einen sehr stumpfen, leisen und vor allem
sehr kurzen Ton von sich.

Die Vibrationsnadeln rufen nicht nur die
von Afrikanern so hiufig begehrte Tonmodifi-
kation hervor (man denke an die Spinnweben
auf den Schall-Léchern der Kiirbisresonatoren
bei Tragbiigelxylophonen), sondern auch die
Schwingungsdauer des Tons wird verlingert
und der Ton aullerdem verstidrkt.

Die Stimmung

An jede der Lamellen ist ein verschieden
grofler Wachsklumpen angeklebt, der tropfen-
férmig herabhingt. Der Spieler bewahrt an
einer Stelle unter dem Schall-Loch stets ,,Er-
satzteile’ von schwarzem Wachs auf. Dieses
ist an der Innenwand des Resonanzkérpers auf-
geklebt. Ist das Instrument etwas verstimmt,
was sehr hduflg vorkommt, dann kann er durch
Ankleben oder Wegnehmen von Wachs unter
den Lamellen die Tonh6hen genau regulieren.

Die Stimmung ist pentatonisch, in sprung-
haften Intervallen. Die Lamellen werden paar-
weise in Oktaven gestimmt. Dies hdngt mit der
Spieltechnik zusammen, da die Musiker ge-
wohnlich equidurationale Melodiereihen in
parallelen Oktaven spielen. Mit jedem der
Daumen schlagen sie zwei Lamellen gleich-
zeitig an, und zwar jene, die in Oktaven ge-
stimmt sind. Die Bewegung der Daumen ist
abwechselnd und equidurational. Der Reich-
tum an wahrnehmbaren rhythmisch-melodi-
schen Linien beruht auf dem gestaltpsycholo-
gischen Moment der Bildung sog. inhérenter
Rhythmen.

Gerhard Kubik

Destillation von Alkohol bei den Mpyémo

Von Maurice Djenda, Zentralafrikanische
Republik

Auf den folgenden Seiten gebe ich eine Be-
schreibung der Herstellung von Branntwein
(Menyogi) bei meinem Stamm, den Mpyemo 1).
Als Rohmaterial wird dazu bei den Mpyemo
immer Mais und Maniok verwendet.

') Die Mpyémo siedeln im Département
Haute-Sangha im siidwestlichen Teil der zentral-
afrikanischen Republik,

KLEINE NACHRICHTEN

1. Arbeitsvorgang: Die Mpyémo-Frau
nimmt Maiskolben, entfernt die Kérner und
fullt sie in eine grofe Schiissel. Dann trigt sie
die Schiissel zum Bach, schneidet von nahe-
stehenden Bananenstauden einige grofle Blét-
ter ab, breitet diese auf dem Boden aus und
schiittet die Maiskérner darauf. Nun bedeckt
sie die ausgelegten Kérner mit andern Bananen-
blattern. Der feuchten Luft des nahen Baches
ausgesetzt, bleiben die Korner dort liegen. Die
Frau geht in ihr Dorf.

Nach zwei bis drei Tagen kehrt die Frau zu
jenem Bachufer zuriick und deckt die Maiskor-
ner auf, Sie findet sie im Zustande des Keimens.
Jedes Korn hat einen kleinen fiinf bis sechs
Zentimeter langen, griinen Auswuchs. Nun
klaubt sie den ganzen Mais zusammen und
fullt damit wieder ihre gro8e Schiissel.

Im Dorf angekommen, schiittet sie die
keimenden Maiskdrner auf Tierhidute, die auf
groflen Gestellen (von der Art, wie sie zum
Trocknen des Manioks verwendet werden) aus-
gebreitet liegen. Die keimenden Korner werden
zwel Tage lang der Sonne ausgesetzt. Nach
dieser Zeit findet die Frau alle Keimlinge vor
Hitze tot und die Kérner sind jetzt vollig
trocken.

Nun nimmt sie den Mais und zerstampft
ihn in einem Morser zu Maismehl, oder sie
zermahlt ithn auf dem Mahlstein. Das Mehl
wird dann an einem reinen Ort aufbewahrt.

2. Arbeitsvorgang: Am folgenden Tag
beginnt die Mpyémo-Frau mit einer anderen
Arbeit. Sie zerstampft Maniok, ohne ihn aber
nachher zu sieben, wie es geschehen muf}, wenn
er als Nahrung dienen soll. Aus diesem Maniok
bereitet sie einen groBen Brei und hebt ihn
zunichst auf.

3. Arbeitsvorgang: Die Frau geht in den
Busch 2), wo eine grofle leere Tonne steht, die
auch sonst immer zur Alkohol-Destillation ver-
wendet wird. Sie giet Wasser in die Tonne und
148t es zwei Tage darin, ohne etwas zu unter-
nehmen. Dann wirft sie den Maniokbrei in das
Wasser der Tonne, und rithrt mit einem langen
Holzstab kréftig um, bis der Brei aufgeldst ist.
Nun schiittet sie das Maismehl hinein und
rithrt weiter um. Wenn alles gut aufgeldst ist,
deckt sie die Tonne mit Blittern zu, um den
Inhalt vor dem Regen zu schiitzen. Sie geht
ins Dorf zuriick.

Am Abend kommt sie wieder nachsehen.
Wenn sie die Bliatter hochhebt, sieht sie einen
leichten Schaum, der sich an der Oberfliche
der Mischung zu formen beginnt. ,,Nun ist es

%) Der Ort wird streng geheim gehalten, da
die einheimische Branntwein-Herstellung in der
Zentralafrikanischen Republik verboten ist.
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so weit", sagt die Frau. Sie deckt die Tonne
wieder zu und holt Feuerholz herbei.

4. Arbeitsvorgang: Derletzte und ling-
ste Teil der Arbeit beginnt an einem sehr frithen
Morgen. Die Frau geht in den Busch zu ihrer
Tonne und leert deren Inhalt mit Hilfe eines
groflen Bechers in mehrere Kiibel um. Dann
hebt sie die Tonne von den drei Steinen weg,

Mit Maniok
verklebte —

Sdgstelle
zwischen den
"Deckel” und

der Tonne

auf denen sie stand und reinigt sie mit Wasser.
Zwischen den drei Steinen ziindet sie ein Feuer
an. Darauf stellt sie die leere Tonne wieder auf
die Steine und 1406t sie heill werden. Die Losung
aus Maismehl und Maniokbrei wird nun durch
ein groBes Sieb in die Tonne geschiittet, wo sie
zu kochen anfingt.

Nun steckt die Frau eine bis drei Réhren
durch die Wand der Tonne, — knapp unter
dem oberen Rand — wo schon die Offnungen
hineingebohrt wurden. Der Oberflichenspiegel
der fliissigen Mischung liegt unterhalb der ins
Innere ragenden Réhren. Die kochende Fliissig-
keit beriihrt die Rohren nicht.

Die Tonne wird zugedeckt. Meist ist der
,»Deckel““ nichts anderes als der abgeségte ober-
ste Teil der Tonne. Nachdem dieser wieder auf-
gesetzt wurde, wird die Ségstelle mit Maniok
verklebt. Nun ist die Tonne véllig verschlossen.

Etwa einen halben Meter von der Tonne
entfernt, wird ein grofler Topf auf drei hélzerne
Beine gestellt; er ist mit kaltem Wasser ge-
fiillt und die Rohren fithren durch ihn hin-
durch 8) (siehe Abbildung).

Die flissige Mischung in der Tonne ver-
dampft. Der Alkohol-Dampf beginnt in die
Réhren zu steigen. Wihrend er durch die vom

Réhren Der mit kaltem Wasser

_gefiillte Topf

Wasser kalten Rohren zieht, kondenusiert er,
und schlidgt sich — flilssig geworden — an den
Winden der Rohren nieder. SchlieBlich tropft
er aus diesen in die bereitgestellten ¥Flaschen.
An die Endstellen der Réhren sind meist glatte
Blatter gehiingt, damit der Branntwein genau
in die Offnungen der Flaschen tropft.

3) Wo ein solcher Topf aus irgendwelchen
Griunden nicht vorhanden ist, wird eine grofBe
Schiissel auf die drei holzernen Beine gestellt. Die
Rohren fihren iiber die Schiissel hinweg. In
diesem Fall mul3 eine Frau die Rohren sténdig
mit kaltem Wasser iibergieBen. Damit das dar-
iibergegossene Wasser nicht entlang der Réhren
zusammen mit dem Alkohol in die Flaschen rinnt,
wird auf den Rohren eine ,,Sperre‘ durch An-
kleben von Maniokbrei und Bléttern errichtet.



